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Willkommen in der Konditorei 

Das Rieberg 

  

Bei uns können Sie den ganzen Tag verbringen! 
 

Morgens wählen Sie aus unserer umfangreichen Frühstückskarte. 
 

Zum Mittag bieten wir Ihnen verschiedene warme Kleingerichte. 
 

Feine Kuchen und Torten, Trüffel und Gebäck mit duftenden Kaffeevariationen oder feinen Tees 

genießen Sie am Nachmittag.  
 

Und das alles in liebevollem Ambiente im Herzen von Rüppurr. 
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Heiße Getränke 

Tasse Kaffee (1)    2,30 

Kännchen Kaffee (1)   4,60 

Milchkaffee (1)    2,90 

Espresso (1)    2,00 

Cappuccino (1)    2,50 

Latte Macchiato (1)   3,10 

Heiße Schokolade   2,90 

Heiße Schokolade mit Sahne  3,30 
 

Teespezialitäten vom Durlacher Kräuterladen 

Wählen Sie aus unserer seperaten 

Teekarte Ihren Favoriten. 

Kännchen Tee    4,10 

Glas Tee     2,20 
 

Alkoholfreie Getränke 

Griesbacher Mineralwasser 0,75l 4,50 

Griesbacher Mineralwasser 0,25l 2,50 

    Classic/ Medium/ Still    

 

     0,2l 0,4l 

Orangensaft/ Apfelsaft/   2,50 4,00 

Johannisbeernektar/ Maracujanektar 2,50 4,00 

Saftschorle    2,00 3,50 

Coca Cola (1)(2)(6)    2,50 4,00 

Bitter Lemon (3)/ Tonic Water  2,50 

Coca Cola light (1)(2)(6)  (0,33l) 2,80 

Fanta (2)(4)    (0,33l) 2,80 

Sprite    (0,33l) 2,80 
 

Wein und Bier 

Hoepfner Pils (auch alkoholfrei) 0,33l 2,90 

Hoepfner Hefeweizen (auch alk.frei) 0,5l 3,50 

Grauburgunder, Weißwein  0,2l 3,50 

Spätburgunder, Rotwein   0,2l 3,50 

Weinschorle    0,2l 2,80 

Sekt     0,1l 2,80 

Apérol Spritz (2)(3)    0,2l 4,90 

Verschiedene Obstbrände/ Liköre 2cl 2,80 
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Ein Leben ohne Kuchen ist möglich – aber sinnlos 
 

 

Unsere Auswahl an Kuchen und Torten ist umfangreich und variiert täglich. 
 

Gebackene Kuchen: Apfel, Aprikose, Käse, Bauernrahm, Kirsch-Nuss-Kuchen, 

Rüblikuchen, Rhabarber-Rahm, Rhabarber-Baiser, Heidelbeer-Rahm, Mohnkuchen  3,40 
 

Belegte Obsttorten: Himbeerkuchen, Schokolade-Waldfrucht, gemischter Obstkuchen, 

Johannisbeerbaiser          3,50 
 

Konditortorten aus Meisterhand: Schwarzwälder Kirsch, Maracujasahne, 

Champagner, Trüffel, Marzipan, Sacher, Käsesahne, Bienenstich    3,70 
 

 

 

Vegane Alternativen 

Unsere Kaffeespezialitäten erhalten Sie auch mit Sojamilch. 

Das süße Frühstück bieten wir Ihnen gerne als vegane Variante, ergänzen Sie es doch mit Rührtofu! 

Täglich backen wir leckere vegane Kuchen und veganes Gebäck. 

Überzeugen Sie sich selbst! 
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Frühstückszeit von 9 bis 12 Uhr. 
 

 

Zu jedem Frühstück erhalten Sie ein Glas Orangensaft, ein Hefebrötchen, Butter und unsere 

hausgemachte Marmelade.  
 

Frühstück #1: Starter          5,80  

2 Brötchen, 2 Sorten Käse, 1 Sorte Wurst (4)(5) 
 

Frühstück #2: Süße Sünde         6,90 

1 Brötchen, 1 Croissant, 3 verschiedene süße Aufstriche, 1 kleines Müsli 
 

Frühstück #3: Kornblümchen         7,90 

2 Brötchen, Variation aus 4 verschiedenen Käsesorten, 1 Kleines Müsli 
 

Frühstück #4: Amerikano         9,50 

Cornflakes mit Milch als Auftakt, 2 Scheiben selbst gebackener Toast mit 2 Spiegeleiern 

und knusprigem Bacon, danach hausgemachte Pancakes mit Sahne und Ahornsirup (4)(5) 
 

Frühstück #5: Das Rieberg         9,00 

1 Brötchen, 2 Scheiben selbst gebackener Toast, 2 Sorten Käse, 2 Sorten Wurst, 

2 Spiegeleier, 1 Mini-Müsli (4)(5) 
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Frühstück #6: Wikinger          11,00 

2 Brötchen, Räucherlachs, geräucherte Forelle, 2 Rühreier mit Garnelen, Sahnemeerrettich (4)(5) 
 

Frühstück #7: romantisch für Zwei        21,00 

3 Brötchen, 2 Scheiben selbst gebackener Toast, 3 Sorten Käse, 3 Sorten Wurst, 

Räucherlachs, Sahnemeerrettich, 2 Mini-Müsli, 2 Gläser Sekt anstatt Orangensaft (4)(5) 
 

Müsli-Explosion 

Genießen Sie unsere extra knusprige, selbst geröstete Müslimischung, dazu frisches 

Obst und Naturjoghurt oder wahlweise Soja-Joghurt. 

  Mini-Müsli          3,50 

  Kleines Müsli          4,50 

  Großes Müsli          6,90 
 

Rühreier 

jeweils von zwei Eiern, serviert auf einer Scheibe selbst gebackenem Toastbrot 

  Rührei natur          4,00  

  Rührei mit Schinken (4)(5)        4,30 

  Rührei mit Tomate         4,30 

 Rührei mit Garnelen (5)        4,90 

 Rührtofu mit Tomate und Paprika, dazu ein Brötchen    4,90 
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Mittagessenzeit von 12 bis 15 Uhr. 
 

 

Überbackene Toasts mit unserem feinen,  selbst gebackenen Toastbrot. 
 

Toast #1: Der Rieberger          6,50  

Zwei Scheiben Toast, mit Schinken und Käse überbacken, darauf zwei Spiegeleier (4)(5) 
 

Toast #2: Chicken-Toast          6,90 

Zwei Scheiben Toast, belegt mit einer Hähnchen-Paprika-Tomaten-Mischung 

und überbacken mit Goudakäse 
 

Toast #3: Italia-Toast          6,50 

Zwei Scheiben Toast, belegt mit einer hausgemachten 

Tomaten-Paprika-Oliven(7)-Mischung (Sweet Chili) und überbacken mit Goudakäse 

 

Toast #4: Hawaii-Toast          6,50 

Zwei Scheiben Toast, belegt mit Schinken und Ananas und mit Goudakäse überbacken. 
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Toast #5: Salmon-Toast         7,90 

Zwei Scheiben Toast, mit Meerrettich bestrichen, mit Räucherlachs belegt 

und mit Goudakäse überbacken. 

 

Toast #6: Tomate-Mozzarella        6,50 

Zwei Scheiben Toast, mit Tomaten belegt und Mozzarella überbacken, darauf 

unser hausgemachtes Basilikumpesto und geröstete Sonnenblumenkerne. 

 

 

Jetzt wird´s gesund!  Unsere Salate servieren wir mit Honig-Joghurt-Dressing und einem Brötchen. 
 

Salat „Gartenfreunde“         6,00 

Knackig frischer Salat mit Paprika, Gurke und Tomate.  
 

Salat „Mittelmeer„         6,50 

Knackig frischer Salat mir Oliven, Fetakäse und Artischockenherzen. 

Extraportion Thunfisch:         1,70 
 

Salat „Quer durchs Beet“         6,50 

Knackig frischer Salat mir Rosinen, Walnüssen, Sonnenblumenkernen 

und frischem Obst der Saison. 
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Eiszeit im Rieberg 

 

Selbstgemacht schmeckt doch immer noch am besten, deswegen stammt unser Eis aus 

eigener Herstellung! Für die ganze eiskalte Vielfalt werfen Sie einen Blick in unsere 

separate Eiskarte. 

 

1 Kugel Eis          1,50  

Portion Sahne          0,80  

 

Eiskaffee: 2 Kugeln Eis, kalt gebrühter Kaffee(1), Sahne    4,80 

Eisschokolade: 2 Kugeln Eis, kalte Schokolade, Sahne     4,80  

 

 

Vielen Dank für Ihren Besuch. 
 

Zusatzstoffe: 

1. Koffeinhaltig   5. mit Konservierungsstoffen 

2. mit Farbstoff   6. mit Phosphat 

3. mit Chinin   7. geschwärzt 

4. mit Antioxidationsmitteln 
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Darjeeling 

First Flush, „Thurbo“, späte Erst- Erntephase, leicht 

herber Tee mit goldener Tasse 

3-5 Minuten bei 95°C 

 

Assam 

Second Flush Goldblatt, „Nudwa“, zweite 

Erntephase, herzhaft und mittelkräftig, rote Tasse 

3-5 Minuten bei 95°C 

 

Earl Grey 

Aromatisierter Schwarztee 

3-5 Minuten bei 95°C 

 

Grüner Tee 

Japan Sencha, „Kakegawa“, weicher, milder 

Charakter, intensiv, zartherb 

3-4 Minuten bei 80°C 

 

 

Durlacher Kräutermischung 

Alles was Durlachs Umgebung zu bieten hat, ohne 

Aroma 

5-8 Minuten bei 95°C 

 

Durlacher Früchtchen 

Frische Mischung aus Durlachs roten Beeren, 

dunkelrote Tasse 

6-8 Minuten bei 95°C 

 

Rooibos-Orange 

Zarte, fruchtige Note, orangene Tasse 

6-8 Minuten bei 95°C 

 

Mango-Tango 

Früchtemischung aus Mango, Ananas, Orange, 

Erdbeere, Ringelblüte 

5-10 Minuten bei 95°C 
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